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BIEN PHAP BAO VE QUAN TRONG

Ludn tuan thu céc bién phap phong nglra an toan co ban khi sir dung thiét bi
nhu sau:

Vui long doc ki hwéng dan nay mét cach can than va ki ludng trudc khi st
dung.

Ludn rat phich cdm khi khéng st dung va trudc khi vé sinh. D& ngudi hoan
toan trudc khi vé sinh, x{r Iy va 18y phu kién ra.

Khéng cham vao cac bé& mat néng ma khéng deo ging tay cach nhiét. Can
hét strc than trong khi 18y cc phu kién, ddu m& néng va cac chat 16ng néng
khac ra dé tranh bi bdng.

Khéng nhing day ngudn, phich cdm hoic thiét bi vao nudc hodc bat ky chat
I6ng nao khac dé tranh bj dién giat va truc tric.

Khéng duoc phép st dung thiét bi nay gan hodc bai tré em.

Khong st dung thiét bi khi ddy ngudn hodc phich cdm bi hong hodc khi phat
hién thay thiét bj co truc tric hodc hu hong. Lién hé véi dich vy khach hang.
S dung céc phu kién ma khdng cé sy cho phép cla nha san xuat cd thé giy
thwong tich ca nhan.

Khéng st dung thiét bj ngoai troi.

Khong dé day ngudn treo trén cac canh ban hodc méat ban lam viéc vi vat
nudi hodc tré em cé thé vo tinh kéo day dan dén hu hdng.

Khéng dat thiét bi trén hodc gan bép gas, 16 nudng va bép nau.

Khéng st dung thiét bj ngoai muc dich d3 dinh.

Hay can than khi d&t cac thung chira khdng dwoc 1am bang kim loai hodc

Khéng dat bat ky vat liéu nao sau day vao thiét bi: bia cirng, nhya, gidy hodc
nhitng th twong tu.

Khong dat thuc phdm qué kho, hdp dwng hodc thuc pham duoc boc bang 13
kim loai vao thiét bij vi cé thé gy nguy co hda hoan hodc nguy co bi dién
giat.

Hoa hoan cé thé xay ra néu thiét bi dugc che phd hodc sir dung gan céc vat

lidu d& chay nhu rém, rém, ké, t hodc tuong khi dang hoat déng
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= Khéng cat gilr bat ky vat dung nao trén thiét bj trong qua trinh van hanh.
Khong st dung thiét bi dudi td tuwdng. Khong vé sinh thiét bi bing ban chai
kim loai sdc nhon vi c6 thé bj gdy va cham vao cac bd phan dién t& cé thé
gay dién giat

*  Canh bdo: D& trdnh nguy co hda hoan, khéng bao gi& dé thiét bi ma khéng
c6 ngudi giam sat trong qua trinh st dung

*  Khoéng dat bat ky phu kién ndu &n hodc thuc phdm nao Ién cira kinh.

*  Kiém tra nhiét d6 niu thich hop va thai gian ndu dugc khuyén nghi dé niu,
nwéng banh, nwéng banh mi va chién bang khéng khi

CHI SU' DUNG CHO GIA DINH KHONG SU’ DUNG CHO MUC DiCH THUONG MAI

. LAM QUEN VO1 THIET BI
1. Cac thanh phan chinh

Bang diéu khién led

Tay ndm ctra kinh

Ctra kinh

1. Khay nuéng 2.1 3. Khay 4. BO xién




5. Nep quay 6. Tay cam 7. Tay cam khay

e O

*  "Gig d& day: dé quay, nwdng banh va pizza

8. Khay dung banh vun

= Khay ludi: st dung vai chire nang chién khéng khi, danh cho khoai tay chién,
canh ga va hanh tay khoanh

= Khay nuwdng banh quy, banh ngot va ga tay hoac dung lam khay dung vun
banh mi d& thu chat 1dng va dau m& trong khi nau.

= B0 xién: danh cho thit nuédng.

=  Rotisserie Spit: dung cho nguyén con ga, ga tay hoac cac loai thit khac.

*  Tay cAm quay: dé I3y xién quay hodc bd xién ra.

*  Tay cam khay: dung dé 13y khay nudng, gia luvdi va khay lwdi ra.

= Tinh ndang Nh& dp dung cong nghé luu thong khong khi ndng 360°
mdi, thiét bj cé thé ndu nhirtng mén &n ngon hon va t6t cho sirc khde
hon cho ban.

= C3m bién clra Quad trinh niu dirng lai khi cira m&, dén 16 bat va bang
diéu khién nh3p nhay, sau d6 dong cira lai dé tiép tuc ndu. Pdm bao
rang clra dwoc déng trong khi nau.

m. THONG SO KY THUAT

Rated voltage

Rated power

Rated frequency

Max capacity

220-240V

1700W

50/60 Hz

25L
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iv. BANG PIEU KHIEN LED
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v. HUONG DAN VAN HANH
1. Moi sd liéu chi mang tinh chat tham khao va ngudi dung dwoc phép diéu
chinh nhiét do, thoi gian theo y mudn.
2. Nat BAT/TAT BAT DAU
M6t. cam va nhan nat dé dat cai dat trudc;
chon cai d&t trudc mong mudn va nhan lai nat dé bat dau nau; nhan trong
khi ndu dé tiép tuc vé trang thai cho.
3. Nut diéu chinh nhiét do
a. Nhan dé diédu chinh nhiét d6 nau.
4. Nut diéu chinh thoi gian
a. Nhan dé diéu chinh thoi gian niu.

5. NutDEN
a. Nhan dé bat/tat den lo.
6. NuUt QUAY

a. D& thyc pham duoc quay trong khi ndu. Chon cai dét san vdi nhiét do va thoi
gian ndu mong muén, sau d6 nhan Nut BAT DAU va Nat XOAY theo thir ty dé
kich hoat.

7. CHIEN KHONG KHi

a. MOot. khi ndu véi cac cai dat san nhu sau: Khoai tay chién, Canh, Ga, Ca, Bit
t&t, Nudng, Khir nudc, AIR FRY ludn dugc bat theo miac dinh va khéng thé
hay.

b. khichon cac cai dit san nhu sau: Nwdng, Banh quy, Pizza, Banh mi, Banh ngot,
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ban c6 thé chon nau bang AIR FRY hodc khong.

c. Chirc nang DIY: khi chon cai d&t truwdc, nhan va gilt nat AIR FRY trong 3 gidy
dé& DIY & nhiét dd va th&i gian mong muén ma khéng can chon bat ky cai dit
trwdc nao.

8. +Tang
a. Nhan nit dé ting nhiét do va thoi gian niu
9. Giam bat
a. Nhan nat d€ gidm nhiét do va thai gian ndu
10. NO doc khoang thoi gian & hép bén trai va nhiét d6 ok & bén phai.
11. Trong khi ndu v&i cac cai dat trwdc nay, ban cé thé nhan AIR FRY dé bat/tat bép.
vi. TRUGC KHI SU DUNG LAN PAU

1. Loai bd tat ca cic vat liéu dong goi.

2. Dt thiét bj trén bé mat phang, bang phang va chiu nhiét, déng thoi gitr
khodng céch an toan it nhat 11cm gilra thiét bi va tudng, th hodc bat cl tha

gi dé chay gan dé.

4. DAam bao rang & cam dién va ngudn dién dap ng cic thong s8 ki thuat cia
thiét bi trudc khi thir van hanh.
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5. Trong lan sir dung d4u tién, c6 thé cé mui khét va khdi va d6 13 hién tuwgng
binh thudng do 1dp phi bdo vé trén &ng sudi sau khi dwoc lam ndng. Nén
d6t hét cén san xuat truede khi st dung Ian dau bang cach dat nhiét do &
230°C va hen gi® trong 18 phut d€ khir trung va kh{r mui hoi.

vii. HUONG DAN VAN HANH
@

Chips  Wing Chicken Fish  Steak  Grill (0]

START
ON/OFF

@ & A & é& ' + o v

TIME LIGHT

Bake Biscuits Pizza Bread Cake  Dehydrate

BAT NGUON * DAT TRUGC ® V| TRi CHO PHU KIEN ® BAT AU

® K&t ndi vdi ngudn dién va nhan ndt ngudn dé bat thiét bj véi tat ca cac nut
trén bang diéu khién déu bat.

= |ya chon dit trwdc. Nhan ndt cai sih mong mudn va ndt duoc chon sé nhap
nhay trong khi cdc nut khac lién tuc bat. Hién tai, né sé doc nhiét do va thoi
gian méc dinh cho cai d&t trwdc dd chon nhung ban van cé thé diéu chinh
ching theo y mudn. Sau d6, nhan ndt BAT DAU dé bt d3u ndu véi nat cai
san ludn bat va cac nat khéc tit

" Pat cac phu kién cling vdi thye pham vao thiét bj & vi tri thich hgp va déng
clra lai. C6 3 1&p dé ho tro cac phu kién khac nhau cho cac muc dich khac
nhau. Kiém tra so' d6 trén dé tham khao. Luu y: Hiy dam bao an toan thuc
pham néu ban c8 gang s dung dung cu xién quay trudc khi d§t vao thiét bi

" N&u ban khéng can lam ndng trudc, ban chi cdn nhan nut BAT DAU dé bat
ddu ndu va né sé doc khoadng thoi gian trén man hinh. Khi thirc 3n d3 san
sang, nd s& phat ra tiéng bip 5 [an va trd vé trang thai chd v&i nat nguén

nhap nhéy.
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o Lwu y: Nhan nat KHOT DONG va Nut XOAY theo trinh ty néu
ban c& ging str dung xién quay

| A . 11
! 15 2
13 1 13
Dehydrate Toast/Dehydrate
17 1 1
T 1t 1 R | .
! A 3 4 o3 o R—
Toast/Dehydrate/Bake/Pizza Chips/Wing/Bake
1
| i
L - 3
Chicken
Arcessories
R TN r —
Wire Rack Mesh Tray Baking Tray  Rotisserie Spit

vii. BIEU DO CAI DAT TRUGC KHI NAU AN DE CAI DAT NHANH
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Preset [Temperature| Time Temperature range| Time range
Chips 200°C 25min 60-230°C 1-90min
Wing 200°C 12min 60-230°C 1-90min

Chicken 180°C 30min 60-230°C 1-90min
Fish 180°C 12min 60-230°C 1-90min

Steak 200°C 10min 60-230°C 1-90min
Grill 200°C 12min 60-230°C 1-90min
Bake 160°C 30min 60-230°C 1-90min

Biscuits 160°C 15min 60-230°C 1-90min
Pizza 190°C 18min 60-230°C 1-90min
Bread 200°C 8min 60-230°C 1-90min
Cake 160°C 25min 60-230°C 1-90min

Dehydrate | 70°C ohrs 60-80°C (13'2::;/5;222)

Viéc nhin thay hoi nuéc trén clra kinh trong khi nau 13 didu binh thuong.

ix. THAY BEN LO

Lwu y: Dam bao rang thiét bi d3 dworc rut phich cadm va thiét bi d3 ngudi hoan toan trwéc khi
thir thay thé dén lo.

Cdng suat dinh mirc clia béng dén 25W

Buéc 1: Xoay nguoc chidu kim ddng ho dé thao nap.

Budc 2: Kéo thang béng dén cili ra.

Buéc 3: Nhe nhang 13p bong dén méi vao & cadm.

Buéc 4: Xoay nap theo chiéu kim dong ho dé cd dinh chic chdn vao vi tri.

®

A‘EE/
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x. BAO TRi, VE SINH VA BAO QUAN

RUt phich cdm khoi 6 cdm dién va dé thiét bj cling nhw cac phu kién nguoi
hoan toan trudc khi c6 géng x{ Iy va lam sach.

Lam sach bén ngodi va ctra

Khong st dung chat tdy rira cd tinh &n mon vi nd ¢é thé lam tray xudc bé
mét cla thiét bj.ance. S& dung chat tdy rira nhe va vai 8m ho3c miéng bot
bi€n d& Iam sach bén ngoai va clra. Khéng béi chat tdy riva I1&n bé mat cla
thiét bi truc tiép nhung trén mot miéng vai hodc miéng bot bién.

Cam vao & cdm dién cho dén khi bé mét cta thiét bj va cac phu kién kho
hoan toan.

Canh bao! Khong bao gi® nhiing thiét bi, ddy ngudn hodc phich cdm vao
nuéc hodc bat ky chat 16ng nao khac dé phéng trudrng hop bi dién giat
hoac truc trac.

Lam sach néi théat

Dung miéng bot bién 4m va mém dé lau sach dau m& vuong Vi trén céc
thanh bén trong trong khi nau. Sir dung chat tay rira khdng mai mon hodc
thudc xit nhe trong tredng hop vét ban tich tu. Khdng béi chat tay rira truc
ti€p 1&n bé mat cla thiét bi ma nén boi |én miéng bot bién mém.

Canh béo! Can hét sirc can than khi lam sach cac bd phan lam néng. Lau
nhe nhang doc theo cac b6 phan lam néng bing miéng bot bién am va
mém sau khi ngudi hoan toan. Khéng sir dung bat ky chat tay rira lam sach
nao. K&t ndi véi 8 cim dién cho dén khi bé mat khd hoan toan.

Lam sach khay dwng vun bdanh

Lay khay dung banh vun ra va loai bo cin thirc &n con sét lai sau mdi [an st
dung. Lau bang miéng bot bién 4m va mém. Khong st dung chat tay rira mai
mon. Dung khan 4m hodc miéng bot bién cé chira chat tiy rira dé lau chui.
Khéng boi chat tay rira truc tiép 1én bé mit khay dung banh vun. Lau khd
trwdce khi dat vao thiét bi.

Lam sach phu kién
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*  Ngam tat ca cac phu kién trong nuwéc xa phong néng trudc khi vé sinh. Khong
sir dung chat tay rira cé tinh 3n mon hodc dung cu bang kim loai sdc nhon,
chéng han nhu miéng co rira dé lam sach vi chiing cé thé 1am tray xwdc bé
mat cda phu kién.

» o D@ kéo dai tudi thg, khdng nén vé sinh may rira chén.

*  Pam bao ring thiét bj va cac phu kién sach sé va khé rdo.
*  Hay ch3c chan ring clra d3 dong.
* o PAm bao ring thiét bj dwoc dat & vi tri thang diéng trén bé mat bang
phang. Khong bdo quan & mai trudng 4m wét hodc nhiét do cao
x. XU LY SU cO
Van dé Nguyén nhan cé thé Giai phap

) Hay chéc chdn rang né da duoc cam.
D3 rat phich cam.

N6 khong hoat Quén nhan nat BAT DAU ] ..
46 Nhan nut BAT DAU
ong. sau khi chon cai dat truwdc.
Cénh clra khong dong Hay chic chén rang clra d3 déng.
Hoi nwéc thodtra | N&u cdc mén dn cé ham Viéc thoat hoi nudc qua clra tir thi'e pham cé ham
tlr phia trén clra. lwgng nwdc cao. lwgng nwéc cao nhu banh mi déng lanh la diéu

binh thuwong.

Viéc xuét hién khoi trang trong Ian st dung dau

) tién 1a diéu binh thudng. Nén dét hét cdn san xuat
Pay 13 [an dAau tién st ]
& nhiét d6 cao nhat trong 18-20 phut ma khéng

dune. cho bat ky loai thuc pham nao vao bén trong cho
Khoi tréng thoat dén khi khoi tring bién mat.
ra tir thiét bj. N&u thirc an nhiéu chat Piéu binh thudng 13 chat béo tir thye pham giau
béo chat béo cé thé nhd giot vao bo phan 1am néng,

khay nudng hodc khay dwng vun banh trong khi
nau va phat ra khéi trang va diéu nay s& khong anh

huwéng dén hiéu suat cta ching.
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Dau hodc m& thira tir [an
nau cudi cung van con trén
khay nudng, khay dung
vun banh mi hoac cac bé

phan lam néng

Pam bao rang tat ca cac phu kién déu dugc rira

sach sau méi lan st dung

Khéi den thoat ra

tlr thiét bi

Thitc &n d& té

T&t thi&t bi mot lan va hét sirc can than khi 1dy thuc

phadmra

Thitc &n van chua

san sang.

Qué nhiéu thirc &n cling

mot ldc.

Giam s6 lwgng cho méi dot.

Cai dat nhiét d6 thap hoac

thoi gian ngén.

P&t nhiét d6 va thoi gian ndu thich hop.

D3 chon sai cai dat truwdce.

Chon cai dat trudc chinh xac.

Thirc an khong

chin déu.

Thirc an duogc xép chong

I&n nhau trong khi ndu.

Pam bao thuc pham cé kich thudc ddng déu va

duoc dat déu trén phu kién.

D3t sai vi tri khay nudng,

gid lwdi hodc khay luéi.

D3t céc phu kién vao dung vi tri trudc khi nau.

Thirc an khéng du
gion sau khi chién

bang khong khi.

Ham lugng nuwdc cao trong

thuc pham.

Xit hodc thoa déu mét it dau 1én thyc pham dé co

két qua gion hon.

E1 trén man hinh

H& mach trén cam bién

nhiét

RUt phich cdm va k&t ndi lai véi ngudn dién dé hoat
ddéng. Néu van con, hay lién hé v&i dich vu khach

hang.

E2" trén man hinh

Poan mach trén cdm bién

nhiét

RUt phich cdm va két ndi lai véi ngudn dién dé hoat
dong. N&u van con, hay lién hé véi dich vu khach

hang

E3 trén man hinh

Qué néng trén cam bién

nhiét

RUt phich cdm va két ndi lai véi ngudn dién dé hoat
ddéng. Néu van con, hay lién hé vdi dich vu khach

hang
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xi. CAN NHAC XU LY

DE bao vé mdi truding va strc khde con ngudi, khdng duoc thai bd thiét bi
E dién va dién t&r ph& thai cung vdi rdc thai sinh hoat Irestead va phai dwgc dua
mmmm €N noi thu gom dugc chi dinh dé tai ché thiét bj dién va dién t&r mua dong
cla ban dé biét thém théng tin vé viéc tdi ch& va tiéu hdy cla ing dung nay dirng
nglrng lién hé vai chinh quyén dia phuwong hodc gia dinh cba ban
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