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LO VI SONG KET HOP NUONG KF-MC34L
Hay doc cac hwéng dan nay can than truwéc khi st dung 16 vi
séng va gilr gin 16 can than.

Néu ban lam theo huéng dan thi 16 s& cung cip cho ban nhiéu

nam hoat ddng tbt.

HAY LUU CAC HUONG DAN NAY CAN THAN









Hwdng Dan Van Hanh

Lo vi séng nay st qung,diéu khién dién ti hién dai dé diéu chinh cac théng s& ndu nhdm
dap rng cac nhu cau nau cla ban tot hon.

1.Dat BDong H6

Khi 16 vi séng dwoc nhiém dién, 16 sé hién thj "0:00", coi s& kéu mot 1an.

1) @ trang thai chd, nhan " " mot Ian, sb chi gid sé nhap nhay;

2) Nhén "< " hoac "> " dé diéu chinh s6 gio, thoi gian nhap can ndm trong khoang 0--23.
3)Nh&n" @ " sb phut s& nhap nhay.

4) Nhén " < hoac " > " 4& didu chinh s phut, thdi gian nhap c&n ndm trong khoang 0--59.

5) Nhan "( L) " @& két thuc dat ddng hd. ":" s& nh&p nhay,
Lwu y: 1) Ddng hd sé khong hoat dong néu khong dwoc dat khi co dién.

2) Trong qua trinh dat déng hg, néu ban nhén " m " 1o sétw
dong tré’ ve trang thai trwedre.

2. N&u Béang Vi Séng
1) Nhén phim " 2% " mét 1an, va "P100" s& hién thi.
2) Nhén " 22 " d6i véi sb 1an hoac nhan " & " va " > " dé chon cong suét vi séng

ttr 100% dén 10%. "P100", "P80", "P50", "P30", "P10" sé& hién thj theo thir tw.
3) Nh&n " START v §& xac nhan.

) +30Sec./Confirm

4)Nhan " < hoac " > " d& didu chinh thoi gian nAu.
(Cai @at thoi gian nén la 0:05- 95:00.)

5) Nhan " START w4 phat gAundu.

+30Sec./Confirm

LUU Y: s6 lwong buwdc dbi véi thoi gian didu chinh cla céng tAc ma hoa nhw sau:

0---1 phat : 5giay

1---5 phat : 10 giay

5---10 phat : 30 giay
10---30 phat : 1 phat
30---95 phat : 5phat

Biéu D6 Cong Suét Vi Séng

Cong suat visong | 100% | 80% | 50% | 30% 10%
Hlén thi P100 | P80 | P50 P30 P10




3. Nwéng hodc Nau nwéng két hop

- * B
Nhan " %" " mét 1an, man hinh s& hién thi "G ", va nhdn " *es
hogcnhan" <& "hodc" > " dé chon cong suét ban muén,
VA "G" "C-1""C-2","C-3" ho&c "C-4" & hién thi. Sau d6 NhAN " e " d& xac nhan,
vanhan" < "hosc" > " d dat thoi gian ndu tir 0:05 dén 95:00. Nh&N "o At "
lai dé bat dau néu.

" d6i v&i sb 1an

Vi du: Néu ban mudn st dung céng suat vi séng 55% va cong suat nwéng 45% (C-1) dé nau
trong 10 phat thi ban cé thé van hanh 16 theo cac buéc sau.

1)Nh&n " % % " motIan, man hinh hién thi "G ".

2) Tiép tuc nhan " -: =T "cho dén khi man hinh hién thj "C-1".

3) Nhan" START " g& xac nhan.

+30Sec/Confirm

4) Nhéan" < "hoac " > " dé& diéu chinh thoi gian ndu cho dén khi 16 hién thj"10:00".

5) Nhan" _START v @g& p3t ddunéu.

+30Sec./Confirm

Hwéng dan Cong Suat Ndu Nuéng Két Hop:

Chtrc nang Hién thi Vi séng Nwéng Déi lwu
N&u nwong C-1 ® ®
két hop 1
N&u nwong C-2 ® ®
két hop 2
N&u nwéng C-3
két hop 3 o o
Nu nuéng C-4 ® PY ®
két hop 4

Lwu y: Néu nlra thdi gian nwéng da trdi qua thi 16 sé kéu hai 1an va diéu nay 1a binh

thworng. D& c6 tac dung tdt hon trong viéc nwdng thirc &n, ban nén lat b &n, dong

clra, va sau d6 nhan

v START

+30Sec./Confirm

" §é tiép tuc nau.

Néu khong thi 16 sé tiép tuc néu.




4. Nau Béi Luu (c6 chirc ndng lam néng so bod)

1) Nhéan" @ " "130°C" sé& hién thi va nh&p nhay. Tiép tucnhan " " hodc nhan
" < v hoac" " d& chon nhiét 6 déi lwu (130-220°C).
< . START .
2) Nhan +30Sec./Confirm dé xac nhén nhlét dé

3) Nhan" START . lai d& bat diu 1am nong so bo.

4) Con sb nhiét dd s& nh&p nhay khi dat dén nhiét do va coi sé kéu hai lan nhac ban dé
dd an vao, sau dé déng ctra.

5) Nhan " < v ho&c " > " 48 didu chinh thoi gian nau (Thoi gian t6i da la 95phut.)

6) Nhan" START & b3t dauniu.

+308ec./Confirm

Lwu y: a. Khong thé nhap thoi gian ndu cho dén khi dat dén nhiét do lam néng so bo.
Néu dat dén nhiét do thi phai mé clra d& nhap thdi gian nau.

b. Khi thoi gian lam néng so bd nhiéu hon 30 phuat va chwa dat dén nhiét do thi coi sé
ké&u hai Ian d& bao ban nhap thdi gian ndu. Néu khong nhap thdi gian trong 5 phat
thi 16 s& dirng 1am noéng so bd. Coi sé& kéu ndm 1an va tré vé trang thai cho.

5. N4u Déi Lwu (khdng cé chirc ndng lam néng so bd)

1) Nhan " ", "130°C" s& hién thj va nhap nhay. Gii nhan " " hodcnhén
v € hogic" > " dé chon nhiét d6 déi luu (130-220°C).
2) Nhdn" _START g4 yac nhan nhiét do.

+30Sec./Confirm
3) Nhéan " < hoac " > dé diéu chinh thdi gian ndu (Thoi gian téi da 1a 95 pht.)

4) Nhan" _START w4 b4t Gau ndu.

6. Ra bong Theo Khéi Lwong

*
1) Nhén" Oﬁ " mét 1an, man hinh sé hién thj "dEF1".

2) Nhan " " hodc " > " dé chon khéi lwong dd an. Khoang khéi lwong 1a 100-2000g.

3) Nhén phim /et " & bét dAu ra dong.

7. Ra Bbéng Theo Thoi Gian
IND
1) Nhan " 0:.) " mét 14n, man hinh s& hién thj "dEF2".
2) Nhéan " <= hoac " > dé chon thoi gian ndu. Thoi gian téi da 1a 95 pht.

3) Nhan phim " START " §& b4t ddu ra dong.

+308ec./Confirm



8. Nau Nhiéu Giai Poan

C6 thé dat tbi da hai giai doan. Néu mét giai doan la rd dong thi nén d&t & giai doan dau. Coi
s& kéu mot [an sau mdi giai doan va giai doan tiép theo sé& bat dau.

Vi du: néu ban muén ra déng db an trong 5 phut, sau dé niu bang cong suét vi séng 1a 80%
trong 7 phut. Cac buéc sé nhu sau:

. b R R
1) Nhan " AD " mét Ian, man hinh hién thj "dEF2".

2) Nhéan " < "hoac" > " @& didu chinh thoi gian ra dong l1a 5 phut;
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3) Nhan " " mot 1an, man hinh sé hién thj "P100".

4) Nhan" < "hoac" > " @& chon cong suat vi song dén khi "P80" hién thi;
5) Nhan" START & xac nhan, man hinh s& hién thj"P80".

6) Nhan " < - hodc " > @& didu chinh thoi gian nau 1a 7 phut;

. TART e
7) Nh&n " e " 48 bit dau néu.

9. Bdng H6 Hen Gir Nha Bép
(1) Nhan " " mot 1an, man hinh sé hién thi 00:00.

(2)Nhan " < - ho&c " > s nhap ddng hd hen gio
dung. (Thoi gian néu téi da 1a 95 phut)

(3)NNAN " Lsme e " & x&c nhan cai dt, dén bao ddng hd hen gid’ s& sang.

(4) Khi dat dén gio da hen, dén bao ddng hod hen gi¢r sé tat. Coi sé kéu 5 1an. Néu dat dong ho
(hé 24 gi) thi man hinh s& hién thj gio hién tai.

Lwu y: Déng HO Hen Gid Nha Bép 1a mot dong hd hen gi¢y, khac véi hé 24 gio.

10. Menu Tw Bdng

1) O trang thai cho, nhan " " dé chon menu tir "A1" dén"A10".
2) Nhéan " aoSsT'?tHTm " @& xac nhan menu ban chon.

3) Nhan" < " hodc " > " dé chon khéi lwgng doan.

4) Nhén" ioi,." dé bat ddunau.

5) Sau khi két thic nu, coi sé kéu nam 1an



11. N&u Nhanh

) TART w ez 4 o . L0 1a
1) O trang thai che, nhan phim *auSsE.;‘mnnﬁrm dé nau voi mirc cong suat la 100%

trong 30 gidy. M&i 1an nhén vao phim twong tw c6 thé ting thém 30 giay. Thoi gian nau ti
da la 95 phut.
2) Trong qua trinh ndu bang vi séng, nwéng, ddi lvu va ndu nwéng két hop,
nhéan " START v 43 t3ng thoi gian nAu.

+305ec./Canfirm

A ~ by A A < 2 Lt . A by A START 2 <
3) O ché do cho, truc tiep nhan " " dé chon thoi gian nau va nhan " +sosec.contirm " g€ bat
dau nau.
4) O trang thai menu tw dong va ra dong theo khdi lwong, khong thé ting thoi gian ndu bing

. P START
cach nhan " +aosec.contirm ",

12. Chtrc N&ng Khéa déi véi Tré Em

Khoa: &' ché do chor, nhan " T trong 3 giay, sé c6 tiép bip dai biéu thi
di vao trang thai khda tré em va thdi gian hién tai sé hién thj néu da dat thoi gian, néu
khong, man hinh sé hiénthi" €23 "

B khoa: O trang thai khéa, nhan " @ " trong 3 gidy, sé& c6 tiép "bip" dai biéu thiring
khoa dwoc nha.

13. Chtrc Nang Diéu Tra

P g
o~
P e
o

1) O_t_rang thai ndu bang vi séng, nwéng, déi lwu va ndu nuwéng két hop. Nhan "
* % hoac" " cong suét hién tai s& dwoc hién thi trong 2-3 giay.

" Trong trang thai ndu, nhan " @ @& kiém tra thoi gian hién tai. N6 sé& dwoc hién thitrong
2-3 giay
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