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O N O WDNE

1 Important Safeguards (Cac bién phap bao vé quan trong)

Tuan tha cac bién phap phong ngtra an toan sau day khi str dung thiét bi. That
bai hoic so xuat trong tuan thu cac bién phap phong ngira an toan nay cé thé
gay ra héa hoan , dién giat , hoac thuong tich cho ca nhan.

1.1 Luu y khi st dung lan dau .
1.Loai bo tat ca cac vat liéu dong goi . Thiét bi cd thé cd mot I6p mang bao vé
bao phu ctra 10 , thdo bo mang bao vé hoac cac vat dung bao vé trudc khi sur
dung .
2. Kiém tra xem c6 bat ky hu hong nao trén thiét bi khong . Bam bao rang cira
10 ¢ thé duge dong lai dung cach , khoang va cira bén trong ma khéng bi hu
hai . Néu c6 bat ky hu hai nao lién hé vai trung tm dich vu khach hang & sta
chira .
3. Thiét bj hoat dong khong binh thuong do day nguon hoac phich cam bi
hong . Hozc néu thiét bi bi hu hong hoic roi , khong st dung va lién hé voi
dich vu khach hang & trung tam stra chita , dé kiém tra va sira chita ngay 1ap
tac.
4. Trong qué trinh lap dat hay kiém tra day ngudn dé ¢am bao né kho va
khong c6 canh sic gay hai véi thiét bi. Ngoai ra nhiét 6 cao c6 thé 1am hong
ngudn dién.



5.Dé dam bao hoat dong tét. Thiét bi dugc thir nghiém nhiéu lan trong qua
trinh san xuat .Hoi nudc va vét ban cd thé con trong két nuéc hoic khoang
chtra nuée dung khan am lau khé.

6.Lan dau sir dung thiét bi hiy lam theo hudng dan trong Chuong 3 , vé sinh
va bao dudng dé 1am sach thiét bj va phu kién.

1.2. Sau khi str dung.

1.T4t thiét bi va ngudn dién dé tranh 1am hong thiét bi dién ti bén trong cac
thanh phan c6 thé gay chay.

2.Giir thiét bi an toan bang cach kiém soét con tring gay hai , chong bui
chéng am ,giup ngin nglra dan va con tring khac xam nhap vao 15 thoat hoi
nudc , gay hu hai mach.

1.3. Huéng dan an toan quan trong.

1. Than trong néu c6 khéi hoic lira , hily dong kin cira 1o dé 1am ngat khai .
Tt thiét bi va rat day ngudn , trong tinh hudng an toan , hoic cit cung cap
dién tong .

2.Chat béo hoic dau qua nong co thé dé dang bat lira , khi rang thit dau an
trong hé théng suoi la rat nguy hiém va khong nén duoc thuc hién . Dap tat
dau hozc lra , khéng bao gid sir dung nude hodc bat ky chat long nao (it co
thé phét nd ) dung khan am dap lira .

3. CANH BAO : khi str dung thiét bi nay dé nau an , khong sir dung ruou Vi
no c6 thé qua ndng va gay ra vu no .

4.Phan cd thé c6 thé tra 18n ndng trong qua trinh str dung . Khéng cham vao
yéu t6 suai hoac bat ky cac bo phan ndng véi tay cam hoic deo ging tay bao
vé nhiét , nd cd thé bong , hoic thiét hai san pham .

5. CHU Y : khi mo cira 10 ¢ cudi hoadc trong qua trinh hoat dong hay can than
hoi néng thai ra tir cua 10 . hoic 16 théng gid va cac giot nudc ndng, giir
khoang cach thich hop dé tranh bong .

6.CHU Y : chic chin riang day ngudn khong tiép xtc véi ctra 10 , néu khdng
thi cach dién caa day ngudn cé thé 1am tan chay dan dén chap chay.

7.Cong ty chang toi khong chiu trach nhiém cho bat ky mat hoic thiét hai truc
tiép do bat ky ngudi ndo vé tai san, du sao, phat sinh tir viéc st dung khong
dang céch hoac bat ky sy ngung tré, hong hdc hozc hong hdc nao cua san
pham.



8.Dé tranh 1am hong thiét bi hoac cé4c tinh hudng nguy hiém , hay 1am theo
huéng dan duédi day

- Khéng che hoic chin 16 thong gid

-Khéng dit cac vat dung dé chay trong hbc vi ¢ thé gay chay

-Khéng luu trit thuc pham trong thiét bi

-Khéng d6 do udng c6 cdn ,( rwou manh , hoic cac chat chira con ..vv ) trén
thirc &n néng , o nguy co chay no .

9. Khong dung ngdi hodc dit vat nang 1én cira 10 . Cira 10 ¢6 thé chiu dung
trong luong khong qua 3,5kg .

10. Bé tranh bat ky thiét hai nao ,trong luong tai cua ké khong duoc qua
3,5kg.

11. Luén dam bao rang cira 1o duoc déng chac chan , chi van hanh thiét bi khi
Cctra dong lai .

12. Khong dé tré em nghich thiét bi , hoic trong khoang 10 .

13. Tranh lam xudc hodc rach mép niém phong cira thiét bi c6 céc canh sic
nhon , dé tranh hu mép ctra bi hu hong , thay thé méi trudc khi sir dung .

14. Néu cira 10 khong thé dong dung cach , c6 thé 1am bién dang hoic hu hong
ctra , dé tranh nguy hién hay ngung sir dung , hay lién hé téi trung tam dich
vu bao hanh va sira chira .

15. Khong dit bat ky thiét bi nao vao giua cira 10 , hodc dé bui bay vao va tich
tu trén khe cua .

1.4. CAC BIEN PHAP PHONG NGUA KHI VAN HANH

1. Khi ldy thire an ra khoi khoang , sir dung cac dung cu thich hop hoic deo
ging tay cach nhiét dé tranh bong .

2. Canh b&o :Khong phai 1a nhan vién phuc vu c6 trinh d6 , hoac khong co
kinh nghiém dé thuc hién dich vu bao tri , nd co thé say ran guy hiém

3. Néu ngudn day dién hodc dén 16 bi hong ,dé tran ro ri dién hay ngat két ndi
ngudn dién va lién hé téi trung tm bao hanh va dich vy dé sira chira va thay
thé .

4. O cam dién va két ndi mach dién phai duoc ndi dat va lap dit dung cach ,
bai nhan vién c6 kinh nghiém , Bam bao thiét bi ¢d thé ngat két ndi hoan toan
véi ngudn dién mot cach dé dang .



5. Khong dat cac vat dung dé chay bén trong hoic trén dau cua thiét bi dé
tranh gay chay . Khong sir dung thiét bi khi céc phu kién chua duoc cai dat
day du .

6. Khong sir dung bo hen gid bén ngoai , hoac hé thdng diéu khién tir xa , dé
van hanh thiét bj .

7. Thiét bi s& tré 18n rat ndng khi sir dung hoic sau khi sir dung khdng cham
vao c4c bd phan suai am cac bo phan , giit tré em tranh xa thiét b , doi
khoang 30 phut cho thiét bi ngudi va vé sinh hoic 1am sach ,dé tranh bong do
nhiét du .

8. Khong sir dung cho cac muc dich khac ngoai viéc nau thire an ( sir dung né
ngoai muc dich khac s& gay hong thiét bi va truc tric )

9. Thiét bi day nguon va phich cam khong duoc tiép xuc véi chat long, vi nd
s& anh huong dén hiéu suat an toan cia n6 gay soc dién .

10. Khong dat vat nang Ién day ngudn , khong sira d6i , van , kéo ngudn diénn
, khi rat hoac cam phich cidm , dam bao ding luc nam chat phich cam , khéng
treo day ngudn trén ban , canh ctra ta cia bé mat nong .

11. Khi khéng st dung rat ngudn dién dé tranh bi dién giat do cach dién ,
khong bao gio ding tay bi udt dé cham , cam hoac rdt phich cam ra khoi 6
cam , tranh dién giat .

12. Nén d6 day binh nudc dén chi s6 téi da > MAX trude khi van hanh va
lip hoan toan binh chia vao thiét bi , dam bao rang nude duoc ¢ dinh tai chd
va ngan chin nudc khdng thé dugc bom trong qua trinh van hanh .

13. Trong qua trinh hoat dong khong duoc mé cira 16 ¢é dam bao khéng bi
that thoat hoi nudc va dam bao trong qué trinh van hanh nau an.

14. Trong qua trinh van hanh mo cira 10 néu can lat thic pham , ¢am bao than
may , cac bo phan dac biét 1a mat 1o , khong dé gan cira 10, chanh bi chay hoi
nudc hoac bi khét .

CANH BAO : khi lau kinh bang vai méat trong qua trinh hoat dong , dé tranh
nut kinh

15. Trudc khi di chuyén kiém tra hodc vé sinh thiét bi hay rat phich cam va
tién hanh sau ( thiét bj da duoc 1am mat hoan toan )

16. Thiét bi nay chi sir dung trong gia dinh , khdng st dung khu virc ngoai troi
hoac cac muc dich khac , néu nd dugc str dung khong ding cach hodc dugc str
dung ban cho c&c muc dich thuong mai , bao hanh s€ khéng co gia tri, va



hang sé& khong chiu trach nhiém vé bat ky thiét hai nao dbi véi bao tri , va boi
thuong

17. Dé tré em tranh xa thiét bi , sir dung thiét bi can than va gii gin can than ,
dam bao chiing khdng nghich va van hanh thiét bi , dimg dé tré em sir dung
thiét bi mot minh , va dat day ngudn dién cach xa tam tay tré em .

18. Thiét bi nay duoc str dung cho tré em tir 8 tudi tro 18n |, va nhitng ngudi co
kha nang giam thé chat , giac quan hozc tinh than , thiéu kinh nghiém va kién
thic , néu ho duoc gidm séat hodc hudng dan lién quan téi viéc s dung thiét bi
trong cach an toan va méi nguy hiém lién quan .

19. Thiét bi duoc thiét ké st dung trong gia dinh hodc cac tng dung tuong tu
nhu nhén vién cira hang , nha bép , van phong va cac méi truong lam viéc va
dan cu khac . Bung st dung no ngoai troi .

20. Luén kiém tra xem day nguon hozc phich cam c6 bi hong, thiét bi khdng
hoat dong hay khong dung cach , hoic néu 16 hap bi hong hoic roi , néu c6
nghi ngo , khong str dung 16 nuéng hoi nudc ngay 1ap tire dé tranh nguy hiém
, va lién hé toi nha cung cap , hoic dich vu

21. Bao hanh s& khong c6 hiéu luc néu thiét ké nay bi stra chira hoic thay doi
trai phép , hoic cac bo phan trai phép dugc lap dat thém.

22. Tuén tha cac quy dinh vé an toan dé ngan ngira tai nam xay ra , lién hé t6i
trung tdm bao hanh dich vu , khi can sta chixa .

2. Hwéng dan cai dat

Thiét bj tuan tha cac yéu cau an toan . Thong bao sau dé cai dat phai duoc
quan sat khi st dung . Khong tuan thi cac huéng dan cai dat hodc gay ra thiét
hai d6i véi thiét bi , cac nha san xuat va nha phan phdi s& khéng chiu bat ky
trach nhiém nao

Pé tranh chay , bong va dién giat , trudc khi sir dung :

1. Thiét bi tiéu thu dién ning cao, sir dung 6 cam riéng va khong I1én ding
chung 6 cim véi cac thiét bi khac.Dam bao ring dién ap dau vao duogc chi
dinh trén nhan xép hang 1a pht hop véi dién 4p dia phuong.

2. Pam bao rang phich cdm va 6 cdm dugc két néi chic chan , néu khong thi
qua nong day , do lién két kém s& anh hudng dén chire ning cua thiét bi va
lam ting toc d6 hu hong cua thiét bi gay ra hoa hoan va cac nguy co khac.



. Trong truong hop lap dat dién ¢ dinh , phai nhd nhan vién ky thuat co
chuy&n mon thyc hién .

. Dam bao thiét bi théng gi6 tt khi sir dung . Tranh qua néng bang céch
chan céc 15 théng gid cua 16 nudng hoi . Khong dit bt ci tha gi 18n trén
san pham va chén cac vat bang kim loai ,vv ...vao san pham , bén trong
khe hé hoac ctra thoat hoi.

. Pat thiét bi trong mdi truong thong gi6 , khong c6 khi an mon , lira , nhiét
d6 cao , tir tinh manh , hoi , hoi 4m , khéi hoic tiép xdc vai cac vat lieu dé
chay.

KiCH THUGC SAN PHAM
Luu ¥ : Pon vi trong hinh dudi day tinh bang milimet (mm)

Kich thudc dé xuat cua ta
Luu ¥ : Pon vi trong hinh dudi day tinh bang milimet (mm)
Luu ¥ : Nén danh it nhat 250 cm dé c6 thé théng théng gi6 thich hop
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Dau tién , nang thiét bi nén va dat nd trong khu v bao quan trong ta ,( cha y vi tri

ngudn dién , dung dé két ndi ngudn dién sau khi lap dit ).M¢ caa 10 va vin 4 e vit
dugc cung cap bai 4 15 trong khung cira , hiy dam rang thiét bi duoc gan vao vi tri

trudc khi két ndi voi dién.



Théng Bao Lip Pt (Notice for installation)
Canh béo : Thiét bi phai duoc ndi dat dé tranh dién giat

- Viéc lap dat phai tudn thu theo cac tiéu chuan va quy dinh phd bién , dugc
tién hanh bai cac ky thuat vién ¢ chuyén maon.

> D4i vai viéc lap dat ta , vat liéu cua ta ( nhua & gd duc ) phai 1a lién két chiu

nhiét . Vat liéu hoic chat két dinh khéng phil hop s& dan dén bién dang va

két dinh khong hoan chinh.

Can c6 du khong gian dé két ndi ngudn dién cua thiét bi gia dung

Tu giir thiét bi phai chac chan va du luc do

Lap dat thiét bi mot cach chac chan.

Thiét bi c6 thé duoc lap dat trong ti loai truc tiép hoic ngay dudi ndc tu tiéu

chuan , mién 1a n6 dugc thong gid day du .

Chiéu dai cuia day ngudn khoang 1 mét ,dat thiét bj gan 6 cam dién trong tam

vé6i . Bam bao rang ngudn cua thiét bi c6 thé dugc ngat dé dang trude khi lap

dat.

> Dit khay thire an , gia nudng va khay hiing dau vao gia theo chiéu ngang ,
khong can tro viéc dong cua 10 .

YV V VYV

Y

3. Lam Sach va Bao Tri (Cleaning and Maintenance)

Kiém tra va bao tri thuong xuyén co thé tranh duoc hong hoc may , ngudi ding
nén kiém tra nhimg diéu sau day mot cach thuong xuyén :

1 . Thiét bi s& van nong sau khi st dung , cho cho dén khi thiét bi ngudi han trude
khi vé sinh .

2 . Bé dam bao thiét bi hoat dong tot , hay ludn giir cho bé mit cira duoc sach sg |
khdng str dung chat tay raa c6 tinh chat dn mon hodc ludi kim loai sac dé lau kinh
ctra 10 vi chiing c6 thé 1am xudc bé mat va ¢ thé 1am v kinh |

3. Tit thiét bi va rat phich cdm dién trude khi 1am sach khoang 10 .

4 . Lau sach khoang 10 bang vai w6t néu thire an hoac sdp bi ban tung tée trén bé
mat trong . Khong nén su dung vat liéu cing ( vi du nhu ban chai kim loai va
miéng co rira) dé 1am sach . Str dung chat tay rira nhe va 1am mém néu bé mat noi
that qua ban khdng nén str dung chat tiy an mon .



5 . Vui 10ng str dung nudce cat hodc nudce tinh khiét dé hoat dong , sir dung nuéc
may lau ngay sé sinh can nudc bén trong khoang may , khdng st dung nudc
khoang 1am ting tdc do hinh thanh cau can.

6 . Bé nghi 1am sach bé nudc it nhat 1 1an mot tuan . Kéo bé theo chiéu ngang ,
néu can va sur dung vai mém dé lau bé .Dit bé tro lai sau khi 1am sach .

7 . Khong st dung chét tay ria bang hoi nude dé 1am sach thiét bi .

8 . Thuong xuyén lau miéng dém cao su cua cira 10 bang vai mém .

9. Khi bi ngat dién, hay sir dung vai mém dé lau bang diéu khién néu né bi uét.
Pam bao khéng sir dung chat tay dn mon dé lam sach

10. Ngat ngudn dién va lam sach khoang 10 néu thiét bj s& khong duoc sir dung
trong mot thoi gian dai. Luu trir nd trong mot moéi truong thong gid khong cé khi
an mon

11. Néu thiét bi khdng hoat dong, hay gui dén trung tam bao hanh dé kiém tra va
sua chira

12. Lam sach khay thuc an, khay hirng dau va gia nuéng bang vat liéu mém (vi du
nhu vai) thay vi vat liéu cang (vi du nhu cac loai kim loai) dé tranh tray xuéc
khay hoac lam hong 16p phua bao vé

13. Khong bao gio sir dung chat tay rira doc hai hodc dn mon dé 1am sach.
14. Sau khi vé sinh, phu kién phai kho hoan toan truéc khi cam phich dién

15. Thiét bi phai dwoc 1am ngudi hoan toan va lam sach truéc khi cat gitt. Luu trix
no trong mot thung carton va dat no trong mot moi truong khé rao.

16. Khong bao gio quan day dién xung quanh thiét bi hoac dat bat ky vat nao Ién
trén day, vi n6 cé thé gay hong va dut day.

THAN TRONG: Khéng lam sach thiét bi bang chat tay rira manh, chat pha
lodng, xdng, bot mai mon hoac ban chai kim loai. Néu c6 mui tich tu bén trong 10
sau mot thoi gian dai st dung, hay dat 5-6 1at chanh vao khoang va chon ché do
hoi nudc ([§p]) ¢ 110 ° C trong 15-20 phut dé khu mui.



Ung Dung Ciia Chire Niing Tay Cin (Application of descaling
function)

Sau mét thoi gian str dung, dé tranh déng cin trong dan bay hoi va dng dan anh
huong dén hiéu suat 1am néng cua thiét bi, nén st dung chirc ning tay can thudng
xuyén dé loai bo can trong dan bay hoi va 6ng mém. Cac budc nhu sau:

1. B6 day nudc sach va chat tay can vao binh chira nudc. (Lay axit xitric lam chat
tay can 1am vi dy, thém 20g axit xitric trén 1 lit nudc.)

2. Trong ché d¢ chon chie ning, nhan nit [BE1, [ A hoic [ V] dé chon chirc
ndng <Tay ¢in> va biéu tuong ([<E2]) s& nhap nhay. Nhan [ »/u ] dé xac nhan,
thoi gian hoat dong va nhiét do cai dit truéc sé dugc hién thi trén man hinh. Thiét
bi s& bt dau hoat dong.

3. Chire ning tay cin c6 thé dugc chia thanh 3 giai doan (bao gdom quy trinh 1am
day nudc, ngdm va dun soi nudc) va hai chu trinh; Chu ky dau tién s& dugc hoan
thanh trong khoang 25 phut trong khi chu ky thir hai s& bat dau ngay Iap tac. Cho
dén khi toan bo chiic nang tay cin hoan thanh, méat khoang 50 phut.

4. Sau khi hoan thanh, tin hiéu "bip" vang 1én va man hinh s& hién thj "Két thic",
thé hién rang chire ning tay cin da hoan thanh.

5. M¢ cira 10 dé tan nhiét (CHU Y! Coi chiing hét hoi). Sau khi thiét bi ngudi hoan
toan, hay lau sach va lam khé nudc tich tu va khoang chtra bang khan am, va xa hét
nudc con lai trong ngan chtra nude. Thiét bi c6 thé dugc sir dung lai.

4. Piac diém k§y thuat san pham (Product Specification)

Model

Rated Voltage (Pién ap dinh muc) 220-240V- 50/60Hz
Rated Voltage (Cong suat dinh muc) 2,100W
Product Dimension (W x D x H) mm (khoang) 595 x 550 x 455
Kich thudc san pham

Cavity Size (W x D x H) mm (Khoang ) 470 x 410 x 260
Kich thuoc khoang

Water Tank capacity (L) Dung tich binh chira 1.1 (MAX)
nudC ( Toi da)

Net Weight (kg) Trong lugng tinh 28.7kg




< Dung tich bén trong dugc tinh bang cach do chiéu rong, chiéu sau va chiéu
cao tdi da cua khoang. Kich thuéc khoang thuc té nho hon gia trj trén.

5. M0 ta san pham
5.1 CAu trdc san pham

Ghi chi: Hinh thirc va mau sac cua san pham phu thudc vao thiét b thuc té. Hinh
minh hoa trén chi mang tinh chat tham khao

NO Tén thanh phan Sy miéu ta

1 | Céng tic an toan cura 10 Dé dam bao 10 dugc dong trude khi hoat dong.
Khi ctra 10 ma, thiét bi ngung hoat dong; Khi
ctra 10 dong, nhan nat [Bat dau / Tam dung] dé
tiép tuc hoat dong cua thiét bi.

L6 théng gid Xa hoi qua nhiéu con lai trong khoang

Bang dieu khien D¢ biét chi tiét, hay xem Chuong 5.2 Hudéng
dan bang diéu khién va man hinh

4 | Nap két nude Nhan dé mo, kéo ngan nudc ra theo chiéu ngang




5 | Bon nudc Noi chira nudc sach. M@ nap ngin chira nudc dé
kéo ra hoic day tré lai thiét bi

6 | Caike Dé gitr gia nudng, khay nau va khay hang dau

7 | Yéu td 1am néng Dé lam bay hoi nudc tich tu trong khoang

8 | Khay giot Dé thu thap nudc dong trén cua 10

9 |Cualo Cha y! Ctra bi nong sau khi st dung, hay can
than dé tranh bi bong

10 | Tay nam cira 10 Cach dong va mo cira 10

11 | Khay dau Pé thu dau chiét xuat tir thyc pham nau an

12 | Gia nuong Pé giir thirc dn dang nau khi nudng

13 | Khay thirc an Pé dat thirc an nau an

14 | Huéng dan sir dung Pé gidi thiéu vé hoat dong, luu ¥ an toan, thong
tin vé sinh va bao dudng cua thiét bi

15 | Gang tay cach nhiét Pé chon khay thirc 4n néng va khay nudng sau
Khi str dung

16 | Bo hap thu nude Dé hut nuée trong khoang hoic khay nho giot

5.2 Hwéng din bang diéu khién va man hinh (Display and Control panel guide)




Trung bay : Display

Icon Sumiéuta (Description) lcon Sumiéuta (Description)
({;;) Hoi nudc *9; Khur trung (Sterilize)
(Steam)
S Nuéng hoi nuéc C‘?‘) Tay can
(Steam Grill) (Descaling)
Déi luu va hoi nudc @ Thuc don
(Convection and Steam) (Menu)
2 Péi luu & Pang hd
(Convection) (Clock)
vyw , e
$ Doi lvu va nudng .|||II Trang thai sudi am
(Convection and Grill) (Heating status)
Aasad i - .
Vinudng Hig:HH Hién thi thoi gian
(Grill) (Time display)
Lo nuéng doi luu va mot mat Hién thi nhiét do
w ) ) ) NN Nk _
L3 (Convection and Single-tube Grill) | 00 (Temperature display)
Nudng mot mat Chi bao do nudc
w e
(Single-Tube Grill) E (Refill indicator)




_ Lén men Chi bao hen gio dat trudce
™M (Ferment) S (Preset timer indicator)
Giir am Dit trude thoi gian bat dau
N
roeh (Keep warm) — (Pre-set start time)
Ri dong Dit trudc thoi gian két thic
* (Defrost) | (Pre-set finish time)
Bang diéu khién : Control panel
Icon Tén nut Su miéu ta
(Button Name) (Description)
Nhap dé chon d6 am thap trong
‘ ‘ Do am thap Nudng hoi nu6c )

(Low humidity)

o 7 Nhap dé chon d6 am cao trong ,
é Do am nuong hoi nudc (™)
464 (humidity)

o 1. Bit truéc by dém thoi gian;
bat trude / Bong ho 2. biéu chinh thoi gian hién tai.
Preset/Clock

CALSINC

Anh sang 16 nuéng Bat hoic tat dén 1o
(Oven light)

1. BAT hoic TAT thiét b;

Bat / Tt 2. Huy cai dit hién tai hoic ché do

(On/Off) nau.
1. Trong khi hoat dong, nhan dé két

u Pa chirc ning hop cac ché do nau khac nhau theo
(Multi function) thoi gian va nhiét do da chon (6 thé

két hop téi da 3 ché d6 nau trong
mét 1an)

2. Xac nhan cai dat da chirc nang.




1. Bat dau hoat dong;

Bat dau tam dun 2. Xac nhan cai dit;
>/l i
(Start/Pause) 3. Tam dung hoat dong.
, 1. B¢ mé lya chon ché do nau;
0] Cheé do 2. Bé chon cac ché dd nau khac
1] (Mode) nhau;

3. Pé kiém tra cai dat cua Ché do
nau nhi¢u chirc nang.

/\ Hudéng 1én

1. Chon céc ché dd nau khéac nhau;
2. Tang gia tri trong cai dat thoi gian

"Up” hoac nhiét do.
1. Chon céc ché dd nau khéac nhau;
\/ Xuéng 2. Giam gia tri trong cai dat thoi gian
"Down” va nhiét do

5.3 Thai gian hoat ddng cia cac ché do nau
(Operation time of cooking modes)

Default Time settin Temperature
Cooking Mode Default Time | Temperature range J setting range
Ché d¢ ndu an Thoi gian Nhiét do mac Pham vi cai
mac dinh dinh Khoang cai dat | dat nhiét do
thoi gian
Steam 100°C 50-115°C
Hoi nudc
Steam Grill .
Nudng hoi nuoc 120-250°C
Convectionand Steam
Doi luu va hoi nuoéc
Coqvectlon 20 mins )
Poi luu 180 C 0_3 Hours 40'2500 C
Convection and Grill
Déi lwu va nudéng




Grill

Vi nuéng

Convection and
Single-tube Grill

Lo nuéng d6i luu va
mot mat
Single-tube Grill

Nudéng mot mit

Ferment 40°C 30-60°C
Lén men
Keep warm N/A
Giir am 60°C
Defrost 30-60°C
RA dong
Sterilize 100°C N/A
Khur trung
Descaling 48 mins 100°C N/A N/A
Tay can

Luu ¥y 1. Nhan va giit nat [A] hoac [\/ ] dé truy cap diéu chinh nhanh thoi gian
va nhiét do.

Luu ¥ 2. Nhan ntt [ /\ JThoic [ V ] dé tang hodc giam cai dat thoi gian ndu 1
phat.
Luu ¥ 3. Nhan nat [ /A ] hoic [ V] dé tang hoic giam cai dat nhiét do nau 1 ° C.

Néu sir dung ché do Lén men ( [%] ) hodc Ra dong ( [&) ), hdy tang hodc giam cai
dat nhiét do nau 5 ° C cho mdi 1an nhan.




6. Hwéng dan van hanh : Operation Instruction

6.1 Thiét bi phun nuéc

Than trong! Pam bao rang binh chira nuéc duoc ldp dit chinh xac va day nudc
trudc khi sir dung. Lam theo hudng dan bén dudi dé cai dat:

1. Nhén nap két nude dé mé va kéo két nude ra khoi thiét bi theo chiéu ngang.

Press the water
tank cover

2. M& ndp cao su hinh tron va d6 day binh dén mac chi bao toi da “MAX”. Vui
long str dung nude cat hodc nudc tinh khiét. THAN TRONG! nuée khong dugc
vuot qua chi so toi da “MAX” cua bé.

3. Pay nap cao su tron va lap binh vao gia d&. Pong nap két nudc sau khi dit lai
két nudc dung cach ..



4. Pong nap két nudc.

Close the water tank
cover

*** Ghi chl: Cc hinh anh trén chi 1a dé tham khao, tiy thudc vao thiét bi thyc té.
6.2 Ché d6 cho

Sau khi duoc két néi voi dién, coi s& kéu “bip” mot 1an, tat ca cac nit va biéu
tuong trén man hinh

sang lén trong 1 giay va nat [ (1) ] sé& nhap nhay, duoc goi 1a ché do cho. Néu dé
thiét bi khéng hoat dong, nut [ (1) ] s& sang sau khi nhap nhay trong 30 giay.

6.3 Ché do lua chon

O ché d6 cho, nhan nit [ (1) ]trong 1 gidy va coi s& “bip” mot lan, duoc goi la ché
d6 chon, trong khi tat ca cac nat c6 thé truy cap s& sang I1én. Biéu tugng déng hd

( ) s& hién thi trén man hinh véi thoi gian hién tai 1a 12:00. Néu dé thiét bi
khong hoat dong trong 30 gidy, thiét bi s& tu dong quay trd lai ché do cho.
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6.4 Lan sir dung dau tién

Trudc khi sir dung lan dau tién, van hanh thiét bi tréng rong dé loai boé mai cua
thiét bi mdi bang cac quy trinh dudi day:

1. Trong ché do chon, nhan nat [EH], [A\] hodc [\/ ] dé chon ché do nau Do luu
va Nuéng ([)). Sau do, nhan ndit [ . /gy 7 dé xac nhan.

2. Dt nhiét 6 va thoi gian nau lan lugt ¢ 250 © C va 15 phut, sau d6 nhan nat [] dé
bat dau hoat dong Pdi luu va Nudng. (Luu y: Khi 1 trong hoat dong, cé thé xuat
hién khéi va mui, d6 13 hién tuong binh thuong.)

3. Sau khi hoan tat, hay str dung lai thiét bi sau khi d& nguoi.
6.5 Cai dat thai gian

Trong ché do lya chon, nhan va giit nat [ (O ] trong 3 gidy dé vao giao dién cai dat
thoi gian. Chi bao vi tri gio s& nhap nhay, nhan nat [ A ] hoac [\/ ] dé dat gio
(Day 1a dong ho 24 gio). Nhan nat [(D) ] dé xac nhan va chuyén sang cai dit pht,
chi bao vi tri phit s& nhap nhay. Nhan nat [ A] hodc [\/] dé dat phat ri nhan

lai nat [(D ] &€ xac nhan. Man hinh sg& hién thi thoi gian hign tai mai. Lap lai cac
quy trinh trén néu can thiét 1ap thoi gian mai.

Vi dy: Biéu chinh gio hién tai ltc 3:30 chiéu (15:30)

1. O ché d6 cho, nhan nit [ (D) ] trong 3 giay;

2. Chi béo vi tri gio nhap nhay, nhan [ A] cho dén khi chi béo hién thi 15, sau d6
nhan nat [ (D) ] d¢ xac nhan;

3. Chi bao vi tri phat nhap nhay, nhan [ A ] cho dén khi chi béo hién thi 30, sau d6
nhan ndt [ (O ] d¢ xac nhan;

4. Cai dat thoi gian hién tai dugc thuc hién.

6.6 Cai dat chirc nang.

Vi du: it ché d6 niu Nuéng hoi nuéc ¢ 200 ° C trong 40 phit Thyc hién theo céc
quy trinh duéi ddy dé van hanh:

Cai dat ché @6 ndu = Cai dat nhiét d6 nau = Cai dit thoi gian ndu =  Bit dau
hoat dong



6.6.1 Cai dat ché do nau

Trong ché do chon, nhan [ BH 1, [ A\ ] hoic [V ] dé chon ché do nau Nuédng hoi
nude ([) ) trong khi biéu twong ([7] ) nhap nhay. Nhan nat [» /nn ] dé xac nhan va
nhiét d6 ndu mic dinh s& nhap nhay trén man hinh.

6.6.2 Cai dat nhiét d6 nau

Nhan nit [ A ] hoidc [ \/ ] dé dat nhiét dd ndu mong muén (trong truong hop nay
1a 200 ° C), nhan nlt [ » /u ] &€ xac nhan va thoi gian niu mac dinh s& nhap nhay
trén man hinh,

6.6.3 Cai dat thoi gian nau

Nhan nat [ A ] hodc [\/] dé dat thoi gian ndu mong mudn (trong truong hop nay
la 40 pht), nhan nat [ » /u ] d€ xac nhan va thao tac s& bat dau.

6.6.4 Bat dau

van hanh Trong khi van hanh, thoi gian nau sé duoc hién thi theo tht tu giam dan
va chi béo trang thai gia nhiét (il ) s& duoc hién thi theo thir ty ting dan theo
tién trinh. Khi thiét bi dat dén nhiét d6 cai dat, chi béo trang thai sudi 4m (.l )
s& hién thi lién tuc.

6.7 Cai dit hen gior diit truéc

Vi dy: Thoi gian hién tai la 3:30 chiéu (15:30), dat ché do ndu Bdi luu ¢ 200 ° C
trong 30 phut, sau d6 két thiic vao 4:30 chiéu (16:30).

Lam theo cac quy trinh dudi day dé van hanh:

Cai dat ché d6 ndu = Cai dat nhiét d6 nau = Cai dat thoi gian ndu = Cai dat
trudc Thoi gian hoan thanh = Bat dau hoat dong

6.7.1 Cai dat ché dé ndu

Trong ché d6 chon, nhan nat [HH], [A 1 hodc [\ ] dé chon ché do nau Béi luu ([
), dén béo () ) nhap nhay. Nhan nit [ » /] dé xéc nhan va nhiét do nau mac
dinh s& nhap nhay trén man hinh.

6.7.2 Cai dat nhiét dg ndu

Nhan nGt[ A ]hodc [ \/ ]dé dat nhiét d6 nau mong muén (trong trudng hop
ndy 12200 ° C), nhan nit [ » /i ] dé xac nhan va thoi gian nau méic dinh s& nhap
nhay trén man hinh.



6.7.3 Cai dat thoi gian ndu

NhannGat[ A ]hoic[ \/ ]dé dit thoi gian nAu mong mudn (trong truong hop
nay 1a 30 phat), nhan nit [ (D ] dé cai dit trudc chire nang Hen gid.

6.7.4 Bit trudce thoi gian hoan thanh

Pé dit thoi gian hoan thanh, nhannit [ A Jhoac [ \/ ] dé dit chir s6 gio
(trong truong hop nay 1 16). Nhan nit [ (9 ] dé xac nhan chuyén sang dit chir s6
phat bang cach nhan nit[ A 1hodc [ \/ ] (30 trong truong hop nay). Sau d6
nhan nat [ » /1 ] dé xéac nhan va thao tac s& bat ¢au. Man hinh hién thi thoi gian
hién tai véi chi bao hen gio cai san (" ) nhap nhay.

6.7.5 Bat dau hoat dong

Sau khi hoan tat cai dat, nhan nit [ (5 ] mot lan dé kiém tra thoi gian bat dau, dén
bao ( k== ) s& Nhap nhay, trong khi nhan lai dé kiém tra thoi gian hoan thanh dat
trudc, (=) s& nhap nhay. Nhan ndt [ (® ] mot 1an nira dé kiém tra cai dat cua
ché @6 nau Béi luu ( (&) ). Néu dé thiét bi khdng hoat dong trong khoang 10 gidy
trong khi cai dat, thiét bi s& quay tro lai giao dién hoan thanh cai dat. Bé hay chuc
nang dit trudc, hay tat thiét bi truc tiép.

6.8 Két hop cac chire ning ndu dn

Vi du: Dit ché d6 nau Dbi luu ¢ 200 © C trong 30 phit, sau d6 1a Ché d6 nau bang
hoi nuéc ¢ 90 ° C trong 20 phat

Thuc hién theo cac quy trinh dudi day dé van hanh:

Khoi dong chire nang nau dau tién k== Cai dit da chirc ning k== Cai dit nhiét
d6 va thoi gian nau k== Bit dau hoat dong

Luu ¥: C6 thé thém nhiéu ché d6 niu hon, nhung t4i da 1a 3 ché do nau.

6.8.1 Khdi dgng chirc ndng ndu dau tién

Pé hoan tat cai dit cho ché do ndu dau tién, vui long tham khao Chuong 6.6 Cai
dat chirc nang. (Pat ché do ndu d6i luu ¢ 200 ° C trong 30 phut trong trudng hop
hay)

6.8.2 Cai dat da chirc nang

Nhan nat da chire ning [ £ ] trong khi van hanh, chon ché do ndu Hoi nuéc (($9)
) bang cach nhan nat [HH 1, A hoic [ \/]. Sau d6 nhan nit [ »/n] hoic [ }¥]
dé xac nhan.



6.8.3 Cai dat nhiét dg va thei gian ndu

Nhin nit[ A Jhoic[ V' ]dé cai dat nhit do ndu caa chirc nang Steam ( ()
(trong truong hop nay 12 90 ° C), nhan nat [ » /u ] hozdc [ L¥ ] dé xac nhan. Sau
d6 dat thoi gian ndu caa chirc nang Steam (trong truong hop nay 1a 20 phat). Sau
khi hoan tat, nhan nGt [ »/n ] hodc [ ¥ ] dé xac nhan.

6.8.4 Bat dau hoat déng

Sau khi hoan tat cai dat két hop, nguoi dung cé thé lap lai cac quy trinh trén dé
thém céc ché do nau khac. (C6 thé két hop téi da 3 ché d6 nau) Pén bao trang thai
gia nhiét (..l ) s& sang dan trong khi biéu tuong cho cac ché do ndu da dat s&
nhap nhay twong ung. Nhan nit [ BB ] dé kiém tra thoi gian nau va nhiét o két
hop c4c chtic nang nau.

7. COng thitc néu fn
Ngudi ding c6 thé nhan nat [E3 ], [ /A1 hoac [ V/ ] dé chon chitrc niang cong
thae ( [B] ) dé truy cap cong thic nau an ty dong. Chi tiét nhu sau,



CODE Recipe Name Cooking Mode Cooking | Cookingme
MA SO o Temperature | Nau in
Tén cong thirc Ché @9 nau in Nau nuwéng cho toi
Nhiét do (Min.)
(Approx.)
HO1 | Steam Shrimp Steam 95°C 15
T6m hap Hoi nuéc
HO02 | Chicken Steam 110°C 20
Ga Hoi nudce
HO3 | Steam Fish Steam 100°C 15
Ca hap Hoi nuéc
HO4 | Steam Egg Steam 100°C 12
Tring hap Hoi nuéc
HO5 | Steam Vegetables Steam 80°C 15
Rau hap Hoi nuéc
HO6 | Pizza Convection 200°C 20
banh pizza Dbi luu
HO7 | Grill Chicken Wings Convection 200°C 18
Canh ga nuéng Dbi luu
HO8 | Grill Ribs Convection 200°C 25
Sudn nudng Déi luu
HO9 | Grill Whole Chicken Convection 200°C 40
Ga nudng nguyén con Déi luu
H10 | Grill Cheeseand Potato Convection 200°C 10
Ph6 mai nudng va khoai tay Poi luu
H11 | Grill Fish Convec 200°C 15
Ca nuong tionandSteam
D6i luu va hoi nudc
H12 | GrillGreen pepper and Beef Convec 200°C 12
Tiéu xanh va thit bo tionandSteam
Déi luu va hoi nudc
H13 | Grill GarlicBread Convec 200°C 12
Banh mi nudng toi tionandSteam
D6i luu va hoi nudc
H14 | Steamed BakedPotato Convec 200°C 15
Khoai tdy nuéng tionandSteam
D6i luu va hoi nudc
H15 | Apple Pork Fillet Convec 200°C 20

Phi Ié thit heo

tionandSteam
D61 Iuu va hot nudc




Meo Nau in:

1. Thoi gian nau cta cac thuc pham khac nhau thay doi theo nhiét do, chung loai,
s6 lugng ... Thoi gian nau trén chi mang tinh chat tham khao, nguoi dung cé thé
diéu chinh thoi gian nau tuy theo diéu kién va kinh nghiém nau in thyc té.

2. Thuc pham dong lanh c6 thé mét nhiéu thoi gian dé ndu hon. Ngudi ding cé thé
diéu chinh thai gian ndu theo tinh trang nau thyc té.

3. Ludn cht ¥ dén thirc dn trong qua trinh nau dé tranh thirc an bi chay.

4. Khi nau, hoi nuéc c6 thé xuat hién trén kinh cira 10 do thirc an boc hoi nude. Do
1a hién tuong binh thuong va khong anh hudng dén hoat dong. Khong duoc cha
kinh v&i nudc trong khi van hanh hozc ngay sau khi sir dung, néu khong kinh cé
thé bi nit.

5. bé tranh qua nhiét, cac bo phan lam néng duoc trang bi thiét bi chuyén doi
nguon ty dong. Bo phan 1am ndng sé& tam thoi tat khi 1o dat dén nhiét do cai dat va
tiép tuc hoat dong khi 10 nguadi.

6. Khong lay thirc an ra trong khi van hanh; néu khéng, thirc an c6 thé khong duoc
ham néng day du.

8. Khic phuc sw co :

Phenomenon Cause

Hién tuong Nguyén nhan

Steam cluster in Hoi nudc du thira sé dugc lam mat va thai ra ngoai qua 10
air outlet vent thoat khi trong qué trinh hoat dong trong khi mét phan cua

Cum hoi trong 16 no s& duoc tap trung lai trong 16 thoét khi.
thoat khi

Voltage fluctuation | Khi dién 4p dao dong, thiét bi van co thé hoat dong binh

will influence thuong. Nhung véi su anh huong cua dién ap cao hay thap,
cooking time and | cong suat dau ra s& cao hon hoac thap hon twong tng, anh
performance huong dén thoi gian va hiéu suat nau.

Su dao dong dién ap

s& anh huong dén
thoi gian va hiéu
suat nau




Kiém tra nhitng diéu sau néu thiét bi khong hoat dong:
> Néu day nguén dugc cam dang cach?

> Néu cira 16 dugc dong diung cach?

> Néu bdn nuée duoc lap dat ding cach?

> Néu MCB bi vap hoic chay cau chi?

Lot khuyén vé chi phi:

> Néu maot trong ba diéu kién sau duoc dap (ng, quat hit sé& tiép tuc hoat dong
trong khoang thoi gian binh thuong. 3 phuat sau khi hoat dong, xa nhiét trong
khoang 10.

« Thoi gian lam viéc cua ché d6 Déi luu va Nuéng ( [%) ) lau hon 3 phit;

« Ché d6 nau lién quan dén hoi nuéc duoc st dung;

« Hét thoi gian nau hoac thiét bi bj tat trong khi hoat dong.

> Thoi gian 1am viéc tdi thiéu dugc dé xuat 1a 5 phut.

> Néu cira 16 mé trong khi van hanh, hoat dong s& bi tam ding ngay lap téc; khi
ctra dugc dong lai, nhan nGt [ »/u ] dé tiép tuc hoat dong.



Xir 1y sw co : Troubleshooting

Hién twong

Nguyén nhan co thé

giai phap

Man hinh khéng sang

1. Thict bi khong duoc két
noi v6i nguon dién
2. Day nguon bi hong

1. Két ndi véi dién (Phich
cam dién c6 cau chi)
2. Lién hé vai trung tam
dich vu dé kiém tra va stra
chira

Chi bao bat thuong trén
man hinh

1. Man hinh bi hu hong
2. PCB bi hu hong

Lién hé vai trung tam
dich vu dé kiém tra va stra

chira
RO ri nudc hodc hoi nudc | 1. Cira dong khong chat 1. Bong ctra lai mot cach
tor 2. Gioang cao su cua bi chinh xac;
cta lo hu 2. Lién h¢ vai trung tam

dich vu dé kiém tra va stra
chtra

RO ri gas tur cua 10

1. Giodng cao su cura
khong duoc lap dang cach
2. Méc cira bi hong

Lién hé vai trung tam
dich vu dé kiém tra va stra
chtra

bén 16 khong sang

1. Pén 16 bj hang
2. Ldi chinh PCB

Lién hé vai trung tam
dich vu d@é kiém tra va stra
chtra

Su ¢6 quat hut

1. Bong co quat bi hong
2. Loi chinh PCB

Lién h¢ vai trung tam
dich vu d@é kiém tra va stra
chtra

Loi nat 1.Truyc trac bang diéu Lién hé vai trung tam
khién dich vu dé kiém tra va stra
2.hu hong PCB chira
Khong c6 hoi 1. V0i bi gap, bi tac hoac Lién hé véi trung tam

bi hong

2. B§ tao hoi bi hu hong;
3. Hé théng nudc chua
dugc lam kin khong ding
cach

dich vu dé kiém tra va stra
chtra

Néu tim thay ma I4i trén man hinh, hay kiém tra kj bang sau va thec hién theo
Cac gidi phdp truoc khi sira chiza.




M3 16i Nguyén nhan giai phap

EO1 | Bao vé nhiét @6 cao trong | Ngung hoat dong, mo cira 10 trong 8 - 10
khoang (Nhiét do trong phat va khoi @ong lai hoat dong.

khoang cao hon gia tri
bao vé)

E02 | Bao vé nhiétdo cao cho | Ngung hoat dong, doi trong 8 - 10 phat va
thiét bi bay hoi (Nhiét do | khoi dong lai thiét bi.

trong thiét bj bay hoi cao
hon gia tri bao v¢)

E03 | B4o vé nhiét do thap trong | Kiém tra xem nap thoat nudc trong khoang

khoang (Thiét bj hoat da duoc lap tot chua, néu khdng, hay cam n6
dong lién tuc trong 3 phut vz‘j\ khoi dong lai hoat dong. Néu tinh trang
duéi 35 ° C) van tiep dien, hdy lién hé vai trung tdm dich

vu dé kiém tra va sua chira

E04 | Bao vé nhiét o thap caa | Lién hé véi trung tam dich vu dé kiém tra va
thiét bj bay hoi (Thiét bi | sta chita

hoat dong lién tuc trong 3
phit duai 35 ° C)

E05 | LAi két noi cam bién Lién hé véi trung tam dich vu dé kiém tra va
(H& mach cam bién stra chira
khoang hoic thiét bi bay
hoi)

E06 | Su co cia cam bién Lién hé véi trung tam dich vu dé kiém tra va

( Cam bién khoang hoac | sua chira
cam bién bay hoi ngan
mach)

END
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